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Abstract (Basic): DE 19614368 A 

Foodstuff products, particularly for salted meat products, are 
treated in a massage tumbler comprising a driven drum (2) and flight 
sections (8) for moving the pieces of meat in the drum. An insert (10) 
is provided in the drum for additional movement and pref. consists of a 
member fitted rigidly in the drum w.r.t. the axis of rotation having 
one projecting arm (26). Pref. the arm has a rod-shaped section (27) 
and a plate-shaped section (28). The arm may be in the form of a knife 
and may be detachably fastened on one end to a drum suspension (17) and 
on the other end to the drum cover of an aperture (6). 

ADVANTAGE - Reduces the time required for treatment of meat 
products. 
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) Massagetumbler fur Nahrungsmittelprodukte 

) Dor vorgeschlagene Massagetumbler (1 ) verfugt uber etne 
Trommel (2), weiche im fnnern zusatzlich zu den bekannten 
Mitnehmer- Profilen (9) einen speziellen Einsatz (10) auf- 
weist. Der Einsatz (10) besteht aus einem langgezogenen 
Element (11), von dem mindestens etn Arm (26) absteht. Das 
tanggazogene Element (11) ist auf der Drehachse (5) der 
Trommel (2) angeordnet Es Ist unbeweglich an derTromme- 
laufhangung (17) befestigt. Die Trommel (2) dreht sich also 
um das langgezogene Element (11) herurn. Die abstehenden 
Arme (26) konnen die Form von Paddeln haben. Sie sind 
dann in einen stabformigen Tail (27) und einen plattenf ormi- 
gen Teil (28) geglledert. Die Arme (26) konnen 8 bar auch die 
Form von Messern oder eine andere geeignete Form 
aufwsisen. 
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Beschreibung 

Die hier voriiegende Erfindung bezieht sich auf einen 
Massagetumbler fur Nahrungsmittelprodukte, insbe- 
sondere fur Pdkelfleischerzeugnisse, nach dem Oberbe- 
griff des Patentanspruchs 1. 

Bei der Herstellung von Pdkelfleischerzeugnissen 
werden Fleischstucke mit Pokellake versetzt mit dem 
Zlcl das Produkt haltbar zu machen und ihm eine typi- 
sche Farbe (Pdkelfarbe) und ein charakteristisches Aro- 
ma zu verleihen. Bei der Pokellake handelt es sich um 
eine waBrige Losung von Kochsalz und Nitrat oder Pd- 
kelsalz (Nitrit). Das Fleisch wird in die Pokellake einge- 
legt (NaBpokelung) oder die Pokellake wird in die Mus- 
kulatur oder in das BlutgefaBsystem des zu pokelnden 
Fleisches eingespritzt Das typische Pokelaroma ist auf 
eine Reaktion von Nitrit mit Muskelbestandteilen (was- 
serlosliche Fleischproteine, dialysierbare Fleischbe- 
standteile) zuruckzufuhren. Zum P6keln wird meistens 
Rind-, Geflugel- oder Schweinefleisch verwendeL Be- 
sonders geeignet sind dabei bindegewebsarme Muskel- 
fleischteile mit oder ohne anhaftendes Fettgewebe 
(Speck). 

Kochpokelwaren werden haufig nicht nur einer Be- 
handlung mit Pokelstoff en, sondern zusatzlich einer me- 
chanischen Behandlung unterzogen. Bekannte mechani- 
sche Behandlungen sind z. B. das Massieren und das 
Poltern. Das Massieren dient der Verformung und 
strukturellen Veranderung des Muskelfleisches, was ei- 
ne Verbesserung des Scheibenzusammenhaltes und eine 
; Erftdhung der Ausbeute zufolge hat Man unterscheidet 

verschiedene Ausfuhrungen von Maschinen, die zum 
Massieren bzw. Poltern eingesetzt werden. Diese Ma- 
schinen werden auch als Tumbler bezeichnet Das 
Grundprinzip besteht darin, daS die Fleischstucke nach 
dem Versetzen mit Pokellake in eine rotierende Trom- 
mel gegeben werden, in der sich sogenannte Mitneh- 
mer-Profile befinden. Die Trommel wird teilweise mit 
Pokellake gefullt Moderne Maschinen ermoglichen das 
Massieren bzw. Poltern unter Vakuum. Dadurch wird 
die Bildung von ErweiBschaum verhindert und eine bes- 
sere Lakeverteilung sowie Farbbildung erreicht 

Bei Kochschinken werden die Muskel stucke nach der 
mechanischen Bearbeitung in Formen, Netze oder 
Darm gegeben. AnschlieBend kdnnen sie durch Rau- 
chern nachbehandelt werden. 

Die Mitnehmer-Profile, welche die Trommeln der ge- 
maB dem heutigen Stand derTechnik bekannten Massa- 
getumbler aufweisen, sind an der Innenseite der Trom- 
melwand angeordnet Sie konnen verschiedene Formen 
haben. Es sind beispielsweise leistenartige Mitnehmer- 
Profile bekannt, welche in bezug auf die Drehachse der 
Trommel schrag verlauf en. Die schrage Anordnung be- 
wirkt, daB die Fleischstucke durch die Mitnehmer-Profi- 
le in der Trommel von vorne nach hinten bewegt wer- 
den. Im weiteren sind beispielsweise schraubenf ormige 
Mitnehmer-Profile bekannt, die wie eine Forderschnek- 
ke wirkenu 

Trotz dieser Mitnehmer-Profile ist jedoch die Zeit, 
welche fur eine vollstandige mechanische Bearbeitung 
des Fleisches bendtigt wird, zu lang. 

Die Erfindung stellt sich daher die Aufgabe, einen 
Massagetumbler fur Nahrungsmittelprodukte, insbe- 
sondere Pokelfleischerzeugnisse, zu schaffen, welcher 
die fur eine vollstandige Massage bendtigte Zeit verrin- 
gernkann. 

Die Aufgabe wird mit Hilfe der erflndungsgemaBen 
Merkmale des Patentanspruchs 1 gelOst. 
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Vorteilhafte Weiterbildungen der Erfindung sind Ge- 
genstand der Unteranspruche, 

Der vorgeschlagene Massagetumbler fur Nahrungs- 
mittelprodukte, insbesondere fur Pokelfleischerzeugnis- 

5 se, verfugt uber eine antreibbare Trommel mit an der 
Trommelinnenwand angeordneten Mitnehmer-Profilen 
zum Bewegen von FleischstQcken. Zusatzlich zu diesen 
bekannten Mitnehmerprofilen ist in der Trommel ein 
spezieller Einsatz zum zusatzlichen Bewegen der 

io Fleischstucke angeordnet Der Einsatz besteht aus ei- 
nem langgezogenen Element, von dem mindestens ein 
Arm absteht Das langgezogene Element ist auf der 
Drehachse der Trommel angeordnet. Es ist unbeweglich 
befestigt. Die Trommel dreht sich also um den Einsatz 
is herum. Die abstehenden Anne kdnnen die Form von 
Paddeln haben. Sie sind in diesem Fall in einen stabfor- 
migen und einen plattenformigen Teil gegiiedert Die 
arme konnen aber auch die Form von Messern oder 
eine andere geeignete Form aufweisen. Ferner ist im 
20 Innern der Trommel, in der Nahe der Trommeloffnung 
eine gekrummte Schaufel angeordnet, welche die 
Fleischstucke zum Entleeren zur Trommeloffnung hin- 
aufhebt 

Die Erfindung ist im folgenden anhand eines Ausfuh- 
25 rungsbeispiels in den Zeichnungen erlautert. Es zeigen: 
Fig. la eine Seitenansicht des Einsatzes des vorge- 
schlagenen Massagetumblers ; 

Fig. lb eine Vorderansicht des Einsatzes gemaB 
Fig. la; 

30 Fig. 2 eine Unteransicht der paddelartigen Arme des 
Einsatzes gemaB Fig. la; 

Fig. 3a einen vertikalen Langsschnitt durch die bei- 
den Verankerungen des Einsatzes gemaB Fig. la; 
Fig. 3b einen horizontalen Langsschnitt durch die hin- 
35 tere Verankerung des Einsatzes gemaB Fig. l a. 

Die Trommel 2 des vorgeschlagenen Massagetumb- 
lers 1 weist einen im wesentlichen hohlzylinderformi- 
gen, mittleren Teil auf. Ihr vorderer und hinterer Teil 
haben im wesendichen die Form von Kugelabschnitten. 
40 Sowohl die Vorderwand 3 als auch die Ruckwand 4 der 
Trommel 2 sind also bombiert (vgL Fig. la). Die gedach- 
te Symmetrieachse der Trommel 2, welche den Mittel- 
punkt der Ruckwand 4 und der Vorderwand 3 durch- 
stoBt, bildet die gedachte Drehachse 5 der Trommel 2. 
45 Dabei veriauft die Drehachse 5 vorzugsweise horizon- 
tal Die Trommel 2 ist an ihrer Ruckwand 4 drehbar 
aufgehangt 

Im Zentrum der Vorderwand 3 ist eine runde Off nung 

6 angebracht, welche zur Beschickung und Entleerung 
so der Trommel 2 dient. Sie kann mit einem runden, ge- 

wolbten Deckel 7 verschlossen werden. 

An der Innenflache der Trommelseitenwand 8 sind 
mehrere Mitnehmer-Profile 9 angeordnet (vgL Fig. lb). 
Beim Ausfuhrungsbeispiel haben die Mitnehmer-Profile 
55 9 die Form von leistenformigen Schwellen. Diese 
Schwellen erstrecken sich von der Vorderwand 3 bis zur 
Ruckwand 4 der Trommel 2. Ferner verlaufen sie nicht 
parallel zur Drehachse 5 der Trommel 2, sondern sind in 
bezug auf diese leicht schrag angeordnet Sie sind zur 
60 Drehachse 5 um einen Winkel y abgewinkelt. 

Die Mitnehmer-Profile 9 kdnnen auch schraubenfor- 
mig sein oder eine andere geeignete Form aufweisen 
(nicht gezeigt). 

Im Innenraum der Trommel 2 ist im weiteren ein 
65 Einsatz 10 angeordnet Er umfaBt ein langgezogenes 
Element 1 1, welches auf der Drehachse 5 der Trommel 2 
liegt Das langgezogene Element 11 ist hinten an der 
Trommelaufhangung 17 und vorne am Trommeldeckei 
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7 losbar befestigt Beim Ausfuhrungsbeispiel wird es 
durch ein Rohr gebildet (vgl Fig. 1 a, 1 b, 3a und 3b). 

Zur Verankerung des hinteren Endabschnitt dieses 
Rohres 11 dient ein Verankerungsstuck 12 (vgL Fig. la 
und 3a). Dieses Verankerungsstuck 12 durchdringt die 
Trommelriickwand 4 in dessen Zentrum und ist an ei- 
nem ruhenden Teil der Trommelaufhangung 17 befe- 
stigt (vgl. Fig. la). Der vordere Teil 13 des Veranke- 
rungsstucks 12 ist becherformig. Sein Innenraum ist ge- 
gen die vordere Stimseite hin geoffnet Der Durchmes- 
ser dieses Innenraums entspricht dern AuBendurchmes- 
ser des Rohres 1 1. In montiertem Zustand ist der hintere 
Endabschnitt des Rohres 11 in den vorderen Teil 13 des 
Verankerungsstucks 12 eingefugt Darnit sich das Rohr 
11 im Verankerungsstuck 12 nicht drehen kann, weist es 
an seinem vorderen Endabschnitt einen querverlaufen- 
den Bolzen 14 auf, wclcher beiderseits des Rohres 11 
hervorragt Der Mantel des Rohres 1 1 ist mit zwei mit- 
einander fluchtenden runden Lochern 15 versehen, 
durch welche der Bolzen 14 hindurchverlauft Zur Auf- 
nahme der seitlich am Rohr 11 hcrvorragenden Ab- 
schnitte des Bolzens 14 wcist der vordere Teil 13 des 
Verankerungsstucks 12 zwci par allele Schlitze 16 auf, 
welche von seiner vorderen Siirnseuc her nach hinten 
veriaufen. Die Schlitze 16 crstrccken sich etwa uber drei 
Viertel der gesarnten Lange des vorderen Veranke- 
rungsstiickteils 13 (vgl. Fig. 3a und 3b). 

Der hintere Teil 18 des Veranken.ngsstucks 12 ist im 
wesentiichen hohlzylinderforrug Er bildct einen Ab- 
schnitt des Absaugrohres 19. mi: dem zur Erzeugung 
eines Vakuuins die Luft a us der T rommel 2 herausge- 
saugt wird. Der Endabschnitt 20 dieses Absaugrohres 19 
steht nach oben vom Verankerungsstuck 12 ab (vgL 
Fig. la, lb und 3a). Er ist im hinteren Verankerungs- 
stuckteil 18 befestigt und mundet in dessen Innenraum. 
Im weiteren veriauft er im wesentiichen radial nach au- 
Ben. An seinem auSeren Ende weist er eine Ansaugoff- 
nung 21 fur die Luft auf. 

Das Verankerungsstuck 12 ist an der Aufhangung 17 
der Trommel 2 starr befestigt. Ls bewegt sich also nicht. 
Auch der Einsatz 10 und der Endabschnitt 20 des Ab- 
saugrohres 19, welche am Verankerungsstuck 12 befe- 
stigt sind, stehen stilL 

Am vorderen Ende wird das Rohr 1 1 mit Hilfe eines 
Gleitlagers 22 gefuhrt Das Gieitlager 22 umfaBt eine 
becherformige Hulse 23, weichc in den vorderen Endab- 
schnitt des Rohres 11 eingefugt und mittels PreBsitz 
fixiert ist (vgL Fig. 3a). Die Hulse 23 ist an ihrer vorderen 
Stimseite off en. Ferner weist sie an ihrem vorderen 
Rand einen seitlich abstehenden Flansch 24 auf, welcher 
an der vorderen Stimseite des Rohrmantcls ansteht und 
dadurch verhindert, daB die Hulse 23 im Rohr 11 gegen 
hinten rutscht Im weiteren umfaB: das Gleitlager 22 
eirien zylinderformigen, langgezogenen Fortsatz 25, 
welcher rechtwinklig von der Innenseite des Trommel- 
deckels 7 absteht Der Fortsatz 25 ist tm Zentrum des 
Trommeideckels 7 starr befestigt (vgL Fig. la und 3a). 
Der AuBendurchmesser dieses Fortsatzes 25 entspricht 
dem Innendurchmesser der Hulse 23. Im weiteren ist der 
Fortsatz 25 gieich lang Oder geringfugig ianger als der 
Innenraum der Hulse 23. Wenn der Deckel 7 geschlos- 
sen ist, dann ragt der Fortsatz 25 in die Hulse 23 hinein 
und stutzt dadurch das Rohr 1 1 . Wenr. man den Deckel 7 
offnet, dann wird der Fortsatz 25 gegen vorne aus der 
Hulse 23 herausgezogen. 

Vom Rohr 11 steht mindestens ein Arm 26 ab. Beim 
Ausfuhrungsbeispiel sind am Rohr 11 zwei Arme 26 
angebracht, welche die Form von Paddeln haben. Beide 
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Arme 26 sind in der hinteren Halfte des Rohres 11 ange- 
ordnet Sie sind in einen stabformigen Teil 27 und einen 
plattenfdrmigen Teil 28 gegliedert Der stabfdrmige Teil 
27 jedes Armes 26 ist mit einem Ende am Rohr 11 befe- 
5 stigt (vgL Fig. la und lb). Er erstreckt sich vom Rohr 11 
aus gegen unten und tragt an seinem unteren Ende den 
plattenfdrmigen Teil 28. Die stabformigen Teile 27 der 
beiden Arme 26 sind vorzugsweise gegeneinander leicht 
abgewinkelt 

io AuBerdem konnen sie in bezug auf diejenige vertikale 
Ebene, welche durch die Drehachse 5 veriauft, leicht 
schrag veriaufen. Die plattenformigen Teile 28 sind im 
wesentiichen trapezformig. Sie verbreitern sich gegen 
unten leicht. Ferner veriaufen sie nicht parallel zur 

is Drehachse 5 der Trommel 2, sondern sind in bezug auf 
diese um einen Winkel x abgewinkelt (vgL Fig. 2). Dieser 
Winkel x be tragt vorzugsweise etwa 5° bis 10°. Die 
Mitnehmer-Profile 9 sind hingegen in bezug auf die 
Drehachse 5 der Trommel 2 um einen dem Winkel x der 

20 plattenformigen Teile 28 entgegengesetzten Winkel y 
abgewinkelt Der Winkel y betragt vorzugsweise etwa 
—5° bis -10°. Dadurch kann erreicht werden, daB die 
Fleischstiicke durch die Mitnehmer-Profile 9 in der 
Trommel 2 nach hinten und durch die paddelartigen 

25 Arme 26 wieder nach vorne bewegt werden, falls sich 
die Trommel 2 von vorne gesehen im Gegenuhrzeiger- 
sinn dreht Durch das intensivere Bewegen der Fleisch- 
stiicke kann die Massagewirkung erhoht werden. 
Anstelle der paddelartigen Arme 26 konnen am Rohr 

30 11 beispielsweise auch Arme 26 befestigt sein, welche 
die Form von Messern haben (nicht gezeigt). Die Mes- 
ser haben in diesem Fall die Aufgabe, das Fleisch miir- 
ber zu machen. Fur die Arme 26 sind beliebige weitere 
Formen denkbar. 

35 Zusatzlich zum Einsatz 10 kann im Innern der Trom- 
mel 2 eine Auswerfschaufel 29 angeordnet sein (vgL 
Fig. la und lb). Diese Auswerfschaufel 29 wird durch 
ein langgezogenes, schmales, gebogenes Blech gebildet 
welches sich vom Rand der Trommeloffnung 6 in einem 

40 Bogen bis zur Trommelseitenwand 8 erstreckt Sie ist 
mit ihrem aufieren Endabschnitt an der Innenseite der 
Trommelseitenwand 8 befestigt und dreht sich folglich 
mit der Trommel 2 mit Ihr hinterer Rand 30 ist vorzugs- 
weise nach innen umgebogen. Die Auswerfschaufel 29 

45 ist von vorne gesehen im Uhrzeigersinn gebogen. Wenn 
sich die Trommel 2 im Gegenuhrzeigersinn dreht, dann 
gleiten die Fleischstucke daher einfach von der Aus- 
werfschaufel 29 ab. Dreht sich jedoch die Trommel 2 im 
Uhrzeigersinn, dann werden die Fleischstucke von der 

50 Auswerfschaufel 29 erfafit und zur Trommeloffnung 6 
hinaufgehoben. Der umgebogene, hintere Schaufeirand 
30 verhindert dabei, daB die Fleischstucke gegen hinten 
von der Auswerfschaufel 29 gleiten. 
Samtiiche Teile des Einsatzes 10 sind vorzugsweise 

55 aus Chromstahl gefertigt 

Der Einsatz 10 des vorgeschlagenen Massagetumb- 
lers 1 wird nur fur die Verarbeitung von kleinen Fleisch - 
stucken verwendet Wenn groBe Fleischstucke verar- 
beitet werden sollen, welche beispielsweise die Form 

6o von ganzen Muskeln haben, wird der Einsatz 10 aus der 
Trommel 2 entfernt Die groBen Fleischstucke wurden 
sonst durch die Arme 26 auseinandergerissen werden. 
Der Einsatz 10 laBt sich nach dem Offnen des Deckels 7 
einfach nach vorne aus der Trommel 2 herausziehen. 

65 Der vorgeschlagene Massagetumbler 1 fur Nah- 
rungsmittelprodukte, insbesondere fur Pokelfleischpro- 
dukte, hat den groBen Vorteil, daB mit ihm die Verarbei- 
tung der Fleischstucke schneller durchgefuhrt werden 
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kann als mit herkommlichen, vergleicfabarea Massage- 
tumblern. Dies wird durcfa den speziellen Einsatz 10 
ermoglicht welcher eine intensivere Bewegung der 
Fleischstucke in der Trommel 2 bewirkt Dadurch wer- 
den die Struktur- und Fonnanderungen des Fleisches 5 
beschleunigt 

Patentanspruche 

1. Massagetumbler fur Nahrungsmittelprodukte, 10 
insbesondere fur Pokelfleischerzeugnisse, mit einer 
antreibbaren Trommel und mit an der Trommelin- 
nenwand angeordneten Mitnehmer- Pro Mien zum 
Bewegen von Fleischstucken in der Trommel, da- 
dnrch gekennzeichnet, dafi in der Trommel (2) ein 15 
Einsatz (10) zum zusatzlichen Bewegen der Fleisch- 
stucke in der Trommel (2) angeordnet ist 

2. Massagetumbler nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet daB der Einsatz (10) ein bezuglich 
einer Drehachse (5) der Trommel (2) drehfest ange- 20 
bracht es Element (11) mit mindestens einem abste- 
henden Ann (26) aufweist 

3. Massagetumbler nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Arm (26) einen stabformigen 
und einen plattenformigen Teil (27 bzw. 28) auf- 25 
weist 

4. Massagetumbler nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet daB der Arm (26) als Messer gebildet 
ist 

5. Massagetumbler nach einem der Anspruche 2 bis 30 

4, dadurch gekennzeichnet, daB das Element (11) 
einerseits an einer Trommelaufhangung (17) und 
andererseits an einem Trommeideckel (7) einer 
Trommeloffhung (6) 16s bar bef estigt ist 

6. Massagetumbler nach einem der Anspruche 2 bis 35 

5, dadurch gekennzeichnet daB das Element (11) 
ein langgezogenes Rohr (1 1) ist 

7. Massagetumbler nach einem der Anspruche 1 bis 

6, dadurch gekennzeichnet, daB der Einsatz (10) aus 
der Trommel (2) entfernbar ist 40 

8. Massagetumbler nach einem der Anspruche 2 bis 

7, dadurch gekennzeichnet, daB mindestens zwei 
Arme (26) vorgesehen sind, deren stabformige Tei- 
le (27) gegeneinander abgewinkelt sind. 

9. Massagetumbler nach einem der Anspruche 3 bis 45 

8, dadurch gekennzeichnet daB der plattenformige 
Teil (28) trapezfdrmig ist 

10. Massagetumbler nach einem der Anspruche 1 
bis 9, dadurch gekennzeichnet daB die Mitnehmer- 
Profile (9) leistenf ormige Schwellen sind, die an der 50 
Innenflache der Trommelseitenwand (8) angeord- 
net sind. 

11. Massagetumbler nach einem der Anspruche 3 
bis 10, dadurch gekennzeichnet, daB der plattenfor- 
mige Teil (28) urn einen Winkel (x) zur Drehachse 55 
(5) abgewinkelt ist 

12. Massagetumbler nach Anspruch 1 1, dadurch ge- 
kennzeichnet daB die Mitnehmer- Profile (9) urn ei- 
nen dem Winkel (x) des plattenformigen Teils (28) 
entgegengesetzten Winkel (y) zur Drehachse (5) 60 
abgewinkelt sind. 

13. Massagetumbler nach Anspruch 1 1 oder 12, da- 
durch gekennzeichnet daB der Winkel (x) und der 
Winkel (y) jeweils etwa 5° bis 10° betragt 

14. Massagetumbler nach einem der Anspruche 1 65 
bis 13, dadurch gekennzeichnet, daB eine Auswerf- 
schaufel (29) in der Trommel (2) in der Nahe einer 
Trommeloffnung (6) angeordnet ist 



15. Massagetumbler nach Anspruch 14, dadurch ge- 
kennzeichnet daB die Auswerfschaufel (29) an der 
Trommelinnenwand zur gemeinsamen Rotation 
mit der Trommel (2) bef estigt ist 

16. Massagetumbler nach einem der Anspruche 1 
bis 15, dadurch gekennzeichnet daB der Einsatz 
(10) aus Chromstahl besteht 

17. Massagetumbler nach einem der Anspruche 1 
bis 16, dadurch gekennzeichnet, daB ein Absaug- 
rohr (19) einer Vakuum-Absauganlage in der 
Trommel (2) angeordnet ist 
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